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Zwei junge Schweizer Berufsleute unterwegs

Siisse Kurznachrichten aus dem Mittleren Osten

Auf der Reise nach Japan machten
die Brii hael (22 -

thias B nn (24) einen einmo-
nati Halt. Ostli Saudiara-

bi suchten si i kleine Lin-
der. Zuerst zwei Wochen in Dubai

dn i chen r In-
sel Bahrain demonstrierten die
Schweizer Konditoren Europiii-
sche Siissigkeiten (sieh iligende
Fotos).

Dubai und Bahrain, heute zu belieb-
ten Ferienorten des Ostens gewor-
den, verfiigen iiber beste Hotels. Die
Einwohnerzahl zeigt eine steile Kurve
nach oben, die Wirtschaft ist am
«Boomen», und Kaffeehiduser sowie
Konditoreien schiessen wie Pilze aus
dem Boden.

In den riesigen Produktionsrdumen
der «Modern Bakery» verbrachen die
beiden die ersten zwei Wochen. Be-
trieb herrscht da rund um die Uhr,
denn 800 Angestellte halten die Pro-
duktion tiglich 24 Stunden in Gang.
Ein wenig anders verlief das Pro-
gramm in Manama, der Hauptstadt
Bahrains. Unter der Organisation von
«Modern National Bakery» demon-
strierten die jungen Innerschweizer
fiir die grossten Fiinfsternhotels wie
Gulf Hotel, Forte Grand, Meridian,
Sheraton, The Diplomat, Holiday Inn
und Hilton. Die Hotels gleichen Mar-
morpalisten, und kleine Liden ma-
chen die Hotelhallen zu einem Shop-
pingcenter. Zudem verfiigt jedes der

Hotels intern iiber durchschnittlich 4
bis 6 verschiedene Restaurants, und
jedes hat die typische Atmosphire
der herkommenden angebotenen
Kost. Vorzufinden ist meistens die li-
banesische, japanische, italienische,
chinesische, indische, mexikanische
und nicht zu vergessen die sehr gute
lokale Kiiche. Auch haben die vom
gleichen Hotel gefiihrten Restaurants
meistens getrennte Kiichen. Die Pa-
tisseries und Desserts werden jedoch
zentral hergestellt, und jedes Restau-
rant kann seine Wiinsche dussern.

Zu einem kostlichen Essen gehort
aber auch ein feines Dessert, und so
gaben die zwei Briider ihre Ideen und
ihr Know-how weiter, um das Ange-
bot noch attraktiver zu machen. Die
nette Gastfreundschaft wussten sie
sehr zu schitzen. Dass eine andere
Kultur auch andere Priorititen setzt,
merkten Raphael und Matthias
schnell und bereicherten sich zugleich
mit vielen neuen Ideen.

Inzwischen sind die S6hne des Luzer-
ner Konditors Raymond Bachmann
weitergereist nach Japan, mit dem
Ziel, ihr Handwerk in verschiedenen
japanischen Konditoreien wihrend
eines halben Jahrs zu verbessern.

Europiiische Siissigkeiten verbinden 4800 Kilometer entfernte Liinder.




