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Die Bickerei-/Erlebnisgastronomie im Linderpark Stans

Confiseur Bachmann AG - das Fachgeschaft mit integriertem Cafékonzept
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Einzelpreis: CHF 1.90

Confiseur Bachmann AG, das Fachgeschift mit integriertem Cafékonzept, eroffnete im Landerpark Stans eine

neue Filiale und setzte mit dem Megastore auf 380 Quadratmetern neue Massstabe in der Branche.

Das in der Zentralschweiz bekannte und beliebte Café-
konzept ist neu ein Bestandteil der Landerpark-Filiale
und bietet 130 Sitzplatze, 30 davon im Aussenbereich.
Die erfolgreiche Backerei-Gastronomie bereichert mit
einem breiten Sortiment an Canapés, Patisseries, Ge-
bicken, Sandwiches, Salaten und hausgemachten
Glacés das Gastro-Angebot. Dazu gehdren di€’ im
«Frontcooking» zubereiteten Pizzen, gefiillte und un-
gefilllte Pastas mit sechs verschiedenen Saucen und
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die beliebten Hot-Paninis. Der Klassiker «Pommes-
frites mit knusprigen Chicken Nuggets» wird iibrigens
nur mit natiirlichem und hochwertigem Sonnenblu-
mendl frittiert. Die Zubereitung der Menils fiir das
gesamte Angebot dauert je nach Ansturm und Pro-
dukt fiinf bis zwei Minuten und ist von morgens bis
abends durchgehend erhéltlich. Der Kunde bekommt
beim Bestellen an der Theke ein Gerat, das blinkt und
vibriert, wenn die Mahlzeit zum Abholen bereit ist.

Beim Betreten des Lokals und Cafés bemerkt man sofort, dass bei der Einrichtung beste Materialien verarbeitet
wurden. Auch die sensible Abstimmung und Ausrichtung nach Feng-Shui zieht Passanten ins Café.

Die Bedienung erfolgt an der Theke mit dem Vorteil,
dass die Kundschaft die Produkte mit dem Auge ausle-
sen kann. Sie wird dadurch schneller bedient und be-
zahlt gleich. Den Kaffee und weitere Getrankespeziali-
taten, wie zum Beispiel Gazosa aus dem Tessin, erhalt
man direkt. Die Konsumationspreise sind durch dieses
System attraktiver als in einer klassischen Gastrono-
mie, und man konsumiert schneller und einfacher,
was absolut im Trend liegt. Der Warendruck der Backe-

reiprodukte ist durch den Umschwung grosser, mit
dem tollen Nebeneffekt, dass immer frische Produkte
nachgebacken und produziert werden kénnen. Die
Bachmann-Kunden spiiren und schatzen diese exklusi-
ve Frische. pd/ms

Café Linderpark
6370 Stans, Tel. 041 610 20 15
Mo-Fr, 8.30-20 Uhr und Sa, 7.30-17 Uhr offen




