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Backerei- und Erlebnisgastronomie im Landerpark Stans

Die Confiseur Bachmann AG erdffnete im
Lénderpark Stans eine Filiale mit beson-
derem Cafékonzept. Sie bietet 130 Sitz-
platze, 30 davon im Aussenbereich. Die
Gastronomie umfasst ein breites Sorti-
ment an Canapés, Patisserie, Sandwichs,
Salaten, Gebédcken und hausgemachter
Glacé. Dazu kommen im Front-Cooking
zubereitete Pizzen, gefiillte und ungefiill-
te Pastas und Hot-Paninis. Die Zuberei-
tung der von morgens bis abends immer
erhiltlichen Meniis dauert je nach An-
sturm und Produkt 2 bis 5 Minuten.

Der Kunde bekommt beim Bestellen an
der Theke ein Gerit, das blinkt und vi-
briert, wenn die Mahlzeit abholbereit ist.
Getrianke erhidlt man direkt. Die Preise
sind damit attraktiver als in einer klassi-
schen Gastronomie, und man konsumiert
schneller und einfacher, was voll im Trend
liegt. Backereiprodukte werden stets frisch

nachproduziert. Durchs Ladenbacken gibt
es bis Ladenschluss frisches Brot in voller
Auswahl. Die Kunden schitzen diese Frische.

Bei einer Konsumation vor Ort werden
15% zum Ladenverkaufspreis aufgerech-
net, da u.a. die Mehrwertsteuer hoher ist.
Dies wird sehr gut akzeptiert und verstan-
den. Der Preis fiir ein Café créme ist mit
Fr. 2.90 zum Mitnehmen und Fr. 3.35 zum
Konsumieren vor Ort sehr moderat. Bach-
mann will der Kundschaft ein exklusives
Geschmackserlebnis bieten, das beste
Preis-Leistungs-Verhiltnis, einen schnel-
len Service und eine angenehme, unkom-
plizierte und lebhafte Atmosphére.

Der Laden wurde nach Feng-Shui und
im energiesparenden Minergie-Standard
realisiert. Eine Filialleiterin, 18 Verkaufe-
rinnen und fiinf Konditoren bewirtschaf-
ten das Lokal mit grosser Freude, Stolz
und Hingabe. Confiseur Bachmann AG
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