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Vom Standard abheben

Confiseur Bachmann AG erdéffnete neues Fachgeschiift

Luzern (p). Seit Anfang Dezem-
ber duftet es am Luzerner Schwa-
nenplatz nach zartschmelzender
Schokolade und ofenfrischem Brot
und Gebédcken. Mit 240 Quadrat-
metern eroffnete die Confiseur
Bachmann AG ihr achtes und
grofites Fachgeschift. An dieser
prominenten Lage in Luzern reali-
sierte Confiseur Bachmann nach
den Grundsitzen des Feng-Shui
ein neues Hauptgeschift, das ge-
sunde und vitale Energien aus-
strahlt. Eines, das sich von anderen
Konditoren unterscheiden wund
vom Standard abheben will.

Das Schokoladensortiment 1st au-
Bergewdhnlich grofl. Eines der
Magnete und Attraktonen ist der
Schoggibrunnen mit flieBender
Schweizer Milchschokolade. Scho-
koladen-Liebhaber dirfen sich hier
verwohnen lassen. Speziell zur Er-
offnung kreierte Confiseur Bach-
mann in Zusammenarbeit mit der
Ex-Miss Schweiz, Jennifer Ann
Gerber, das zartschmelzende Per-
len-Praliné ,,Jpearl®.

Eine beeindruckende Vielfalt kdst-
licher und fantasievoller Erzeugnis-
se wird tdglich frisch und mit viel

Attraktion ist der Schoggibrunnen
mit fliefender Schweizer Milchscho-

kolade. Foto: Bachmann
Liebe hergestellt, 363 Tage im
Jahr. Die integrierte Produktion
schafft Vertrauen und verkérpert
sichtbare und erlebbare Frische.
Confiseur Bachmann beschéftigt 2
bis 3 Konditoren vor Ort. Gebicke
und Sandwichs lassen sich so nach
Kundenbediirfnissen schnell nach-
produzieren. ,,Wir sind iiberzeugt,
mit dem neuen Konzept ,gesund,
frisch und nattirlich® befruchtend
fiir die Luzerner Altstadt zu sein®,
so die Firmeninhaber.
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