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Bachmann - lhr Bio-
und Dinkel-Backer

auch durch die neuen Bio-Brote in

Neun Zehntel unseres Glicks beru-
hen allein auf unserer Gesundheit.
Aus dieser Lebensweisheit und der

Tatsache, dass der Mensch ist, was

er isst, backen Bachmann-Backer
samtliche Brote und Brotchen nach
einem 100% naturlichen Reinheits-
gebot (siehe www.reinheitsge-
bot.ch). Daraus entstanden ist auch
das erste Dinkel-Feierabendbrot,
das AboPass-Fuiirobigbrot (erhalt-
lich taglich ab 15 Uhr). In die Familie
der Dinkelbrote gehoren aber auch
das beliebte Urdinkel-Pilatus, das
Urdinkel-Vollkorn und der am Wo-
chenende nicht mehr wegzuden-
kende Urdinkel-Zopf. Die Bach-
mann-Brot-Palette wurde kirzlich

Knospequalitdt (Bio-Urchigs, Bio-
Hardopfel und Bio-Rutidigs) erwei-
tert, deren Erfolge die Bachmann-
Philosophie bestatigen.
Bachmann-Backer backen seit Ge-
nerationen mit Gberlieferten Rezep-
ten sowie altbewahrten und zeit-
intensiven Backmethoden. Daher
wird jedes Brot noch Stiick fur Stck
von Hand verarbeitet. Denn solange
es noch keine Maschine mit 10
Fingern und viel Gefuhl gibt, wird
dies bei Bachmann auch so bleiben.
Weitere Infos finden Sie unter
www.mehr-wert-brot.ch - lhr
Mehrwert fiir Gesundheit und Gau-
menfreude!




