Freitag, 19. Juni 2009 / Nr. 139 Neue Luzerner Zeitung Neue Urner Zeitung Neue Schwyzer Zeitung Neue Obwaldner Zeitung Neue Nidwaldner Zeitung Neue Zuger Zeitung

" NAMENA&NOTIZEN
\Viel Handarbert

beim «Futrobigbrot»

Das erste  Dinkel-Feier-
abendbrot ist zu genies-
sen. Das «AboPass-Fuurobig-
brot», ein  wahrschaftes,
chiischtiges  Dinkel-Bauern-
brot, gebacken nach einem tra-
ditionellen Rezept, besteht aus
100 Prozent nattrlichen Zuta-
ten. Wie alle Bachmann-Brote
ist das AboPass-Fuurobigbrot
auch nach einem strengen
Reinheitsgebot (siehe
www.mehr-wert-brot.ch) geba-
cken. Der Teig ruht uber 14
Stunden, bevor er Stuck fur
Stiick von Hand aufgearbeitet
wird.

Abonnenten profitieren
Mit der AboPass-Fuurobig-
brot-Karte erhalten Abonnen-

das AboPass-Fﬁii_robigbrot.

Raphael Bachmann prasentiert das erste Dinkel-Feierabendbrot,

ten der «Neuen Luzerner Zei-
tung» und ihrer Regionalaus-
gaben jedes 5. Brot gratis. Die
Karte bekommt, wer den Abo-
Pass in einem Bachmann-Fach-
geschaft zeigt. Erhaltlich ist das
AboPass-Flurobigbrot  von
Montag bis Freitag ab 15 Uhr
und Samstag und Sonntag ab
12 Uhr taglich mehrmals frisch
gebacken in allen Bachmann-
Fachgeschaften in  Luzern:
Schwanenplatz 7; Rossligasse
17; Bahnhof Luzern, RailCity;
Café Viktoriaplatz, Pilatusstras-
se 17a; Café und Backstube,
Werkhofstrasse 20; in Emmen-
briicke: Café Emmen Center;
Kriens: Pilatusmarkt Café-Gela-
teria; Stans: Landerpark.  PD
www.confiserie.ch
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