B 43263
8. Jhg. - 1. Juli 2003 www.baecker-auskunft.de

back.intern

Wirtschaftsdienst fUr Marketing & Verkauf, Steuern & Recht

9/2003

EE B BAB SRR O PR RN B EER AR AP

Caterer mit 4,8 Prozent Umsatzplus

Die deutsche Catering-Branche erzielte im Jahr 2002 ein Umsatzwachstum von
4 8 Prozent. Wahrend die Backbranche tiber Umsatzverluste klagt, ist dieser
Markt offenbar noch ausbaufahig. Auch Top-Backbetriebe wie das sdchsische
Backhaus Wentzlaff oder der schweizerische Confiseur Bachmann haben
das Catering bersits fiir sich entdeckt. Die Analyse stammt aus der Fachzeit-
schrift fiir GroBverpflegung gv-praxis 05/2003 und gilt als wichtigstes Branchen-
barometer. Wachstumsimpulse fiir den Catering-Markt kamen starker als in der
Vergangenheit aus dem Senicrensegment (+ 10,8 %) und den Schulen, Men-
sen, Kindergérten (+ 32%). GroBtes Marktsegment bleibt vor den Kliniken und
Krankenhausern die Mitarbeiterverpflegung in Unternehmen.

Sprossen als Botschafter

Frische Sprossen und Keime bieten viele Vorzige, denn sie stecken voller Vita-
mine, Spurenelemente und Mineralstoffe. Kein Wunder, dass im Trend gesund-
heitsbetonter Lebensmittel immer mehr Backer Keimlinge unter Brot- und
Brétchenteige mischen. Die Confiserie Bachmann aus dem schweizeri-
schen Luzern tut noch mehr: Sie verwendet Alfafa- und Welzensprossen in
Broten, Sandwiches und Salaten — und sie wirbt in beinahe jeder Darstellung
des Unternehmens mit ,Sprossen fiirs Leben”. AuBer diesem Slogan finden die
Verbraucher lebendig formulierte Informationen tber die ,frischeste Gemitse-
art”, eine {iberzeugende Tabelle zu Vitaminen und Mineralstoffen, und attrakti-
ve Fotos. So wird eine kleine Produktgruppe zum Botschafter der Confiserie.
Mit der Aussage: , Wir produzieren gesunde Lebensmittel!”

v Tipp: Diese Marketing-Strategie ist zur Nachahmung empfohlen! Entwickeln
Sie ein Markenprodukt oder eine Produktgruppe mit einem besonders gesunden
Rohstoff, den in Threr Region wenig andere Bécker verwenden. Die Moglichkei-
ten reichen von Algen iiber Amaranth bis zum Ur-Getreide Kamut. Machen Sie
bei jeder Gelegenheit auf diese Produkte aufmerksam! Info: www.confiserie.ch



