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L’equipe suisse a ’entrainement

Richemont, février 1993. Alors que les Lucernois fé-
tent joyeusement le Carnaval, trois jeunes hommes
s’entrainent intensément pour défendre les couleurs
helvétiques a Nantes du 28 février au 3 mars 1993.

rois week-ends complets,

soit plus de 60 heures de

travail, des mises au point
en soirée pendant la semaine,
Claude Maire, Rochefort, Mat-
thias et Raphael Bachmann, Lu-
cerne, n'ont reculé devant aucun
sacrifice pour se préparer a la
Coupe d’Europe de la boulange-
rie artisanale.

Dimanche 21 février, c’était la
repétition generale: il s’agissait
d’executer le programme établi
dans les temps (9 heures).

Conditions de participation

La Coupe d'Europe de la bou-
langerie artisanale se déroule
dans le cadre du Salon Serbotel a

S

répétition générale.

De g. a dr. Matthias Bachmann, Clﬁude Maire et Ra

Nantes. Sept pays y prennent
part, a savoir la France, I'ltalie,
I’Espagne, I'Allemagne, la Hol-
lande, la Belgique et la Suisse.

Les delegations sont invitées,
tous frais payés, par I'organisa-
teur, soit la Féderation des bou-
langers de Loire-Atlantique. Nos
trois représentants sont accompa-
gnés de Rolf Wehren, Echarlens,
qui fera partie du jury internatio-
nal.

Un trophée «Les pellons
d’or» récompensera la meilleure

~equipe. Les autres concurrents re-

cevront tous une medaille et un
cadeau.

En neuf heures, chaque nation
doit presenter une corbeille de 7

¥

sortes de pains européens, un
plateau de 7 variétés de viennoi-
series et une piéce artistique sur
le théeme de I'Europe (dim. max.
80 x 80 x 80 cm).

Le réglement est assez vague
en ce qui concerne les quantités.
La marchandise sera jugée sur
I'aspect visuel et gustatif, ainsi
que sur les principes suivants: ori-
ginalité, simplicité et efficacité.

Les objectifs

Les Francais ont ['habitude
d'organiser de telles manifesta-
tions et ils savent s’entourer de
sponsors. Leurs objectifs princi-
paux sont:

— valoriser le métier de I'artisan
boulanger

— prouver le savoir-faire de I’arti-
san sur le marché européen

— associer les differents partenai-
res de la filiere au dynamisme
de la boulangerie artisanale

phael Bachmann avec leurs produits réalisés lors de la



