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Bachmann-Pralinés werden nach traditionellen Rezepten aus erle-
senen und natirlichen Zutaten hergestellt. Sie werden taglich
frisch in unserem Hause von Hand gefertigt. Auf Konservierungs-
mittel wird zugunsten Geschmack und natiirlicher Frische verzich-
fet, Unsere Schokoladespezialitaten sind warmeempfindlich und ihre
Haltbarkeit ist beschrankt. Geniessen Sie diese deshalb moglichst
frisch und bewahren Sie sie an einem trockenen und kihien Ort
auf, zwischen 16 °C - 20°C.
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