Fﬁr'\seink Bio-Brot seht der Bﬁckef

direkt zum Bauer.

Das Sempacher Brot wird zum
Synonym fiir Bio-Brot und -Ge-
bédcke in unserer Region. Mit
der grossen Gratisdegustation
in allen 7 Bachmann-Geschdaften
kann sich dieses Wochenende
das Luzerner Publikum von der
hohen Qualitat und Késtlichkeit
dieser rein natiirliche Produkte
uberzeugen.

Bickermeister Raymond Bachmann
und sein Kornlieferant Anton Stalder
vom Biohof Trutigen in Sempach-

Station wachen bereits wiahrend Wachs-
tum und Reife iiber die liickenlose
Einhaltung der strengen Richtlinien.
Sie biirgen personlich fiir die Echt-
heit ihrer Produkte aus biologischem
Anbau. Unter der Bezeichnung Sem-
pacher Brot gibt es neu in allen
Geschiften der Bickerei und Confise-
ric Bachmann eine grossec Auswabhl
von chiistigen Broten und Backwaren
von Mehl und Zutaten aus garan-
tiert biologischem Anbau: Ruchbrot,
Bio-Zopf, Kernen-Brot, Roggenbrot,
Sempacher Brot und Mutschli.



