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Vorwort

Wie hatte sidh unser Urgrossvater
die heutige Zeit wohl vorgestellt?

Als junger Biacker wurden ihm die Zutaten fiir sein Brot noch mit Pferd und Wagen geliefert,
und den Ofen musste er taglich mit Holz einfeuern. So war das tiblich im Jahr 1897. Heute
sind unsere Rohstoffe mit viel mehr Pferdestarken unterwegs, und auch die Backofen
lassen sich einfacher aufheizen. Vielleicht wiirde unser Urgrossvater sofort die Flucht
ergreifen, wenn er das sdhe. Oder aber er wiirde interessiert zuschauen. Weil ihm zwischen
all den Erfindungen seit damals etwas bekannt vorkédme: die Handarbeit, die bis heute
in unseren Backwaren steckt. Die Liebe fiir besondere Rezepte und das Ziel, jede Kundin
und jeden Kunden gliicklich zu machen. Daran hat sich seit 1897 nichts geéndert.

In unserer Backstube im Herzen der Stadt Luzern leiten wir als 4. Generation zusammen
mit unseren Geschiftsleitungskolleginnen und -kollegen die Confiserie Bachmann und leben
gemeinsam mit {iber 650 Mitarbeitenden das Erbe unserer Vorfahren. Es ist viel passiert
zwischen damals und heute. Wir haben unglaubliche Erfolge feiern diirfen, standen aber
auch immer wieder vor schier unlésbaren Problemen. Wir haben gekdmpft und gezweifelt,
gejubelt und genossen. In diesem Heft nehmen wir Sie mit in unsere rosarote Welt.
Herzlich willkommen!

Raphael Bachmann Matthias Bachmann
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Uber 125 Jahre im Uberblicék — Meilensteine

Das Leben im Jahr 1897 war grundlegend
anders. Einfacher, intensiver und harter als
heute. Aber schon damals gab es Menschen,
die mit viel Mut, Energie und Geduld fur

ihre Traume kampften. Und das ist der Anfang
einer besonderen Geschichte ...

Die erste Séhweizer

Anton Bachmann war klar, dass er fiir seinen Traum von der
eigenen Bickerei in Sursee hart arbeiten musste. Gemeinsam
mit seiner Frau gelang es ihm, sich in die Herzen der Bevolke-
rung zu backen. Antons Traum war der Grundstein fiir alles,
was die Bachmann-Generationen seither aufbauen und er-
leben durften.

Die Wesemlin-Béckerei brachte seinen Sohn Hans spater nach
Luzern und mit Raymond tibernahm 1965 die 3. Generation
unseren Familienbetrieb. Seit 2006 leiten nun Matthias und
Raphael die Confiserie Bachmann.

Es ist nicht mehr viel tibrig von der Welt, in der unsere Ur-
grosseltern vor tiber 125 Jahren mit dem Backerhandwerk
begonnen haben. Neues wurde entwickelt, Altes zuriickge-
lassen. Aber die Bachmann-DNA hat sich in all der Zeit nie
verdndert. In ihr verankert ist der Wille, hochste Qualitét
herzustellen, innovativ zu sein und nie stehenzubleiben.

Der erste «Luzerner Tages-
Anzeiger» erschien und stellte
wichtige Weichen fiir die
Luzerner Medienlandschaft

Fussballmeisterscéhaft
Anton und Katharina Bachmann-Kaufmann £ . .
iibernehmen die Backerei Stadtmiihle in Sursee. Wurde duréhgefuhrt Das Wiener Riesenrad
Auf dem Bild mit den Séhnen Anton und Hans. auf dem Prater wurde
in Betrieb genommen
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Ein Kilogramm Brot Der Romar.l
kostete 38 Rappen «DraC.Ula» ist
erschienen
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Das Goldvreneli, die be-
kannteste Goldmuinze der
Sc¢hweiz, kam in Umlauf

Der Dieselmotor wurde erfunden












































































































































































































































































































